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Varenr. Produktnavn Indhold Salgsenhed

91 101 424 Formbøf blanding 0,500 kg Pose

91 135 227 Glansmarinade Skandinavisk inspireret 4,000 kg Spand

91 134 841 Gourmet topping persille og smør smag 4,000 kg Spand

V E R D E N S B Ø F
NORDIC STYLE

Fremstilling:
Det hakkede oksekød, blandes sammen med vand og 
formbøf blanding. Oksekødet formes til bøffer á 0,210 kg 
og presses ud med en bøfformer.

Bøfferne smøres med glansmarinade skandinavisk 
inspireret og anrettes ovenpå kartoffelröstierne.

Skiver af rullet bacon, rosetter af gourmet topping 
persille og smør smag samt løg i både anrettes oven på.
Pyntes med syltede rødløg og frisk krydderurt.

Tilberedning:
Röstien og bøffen steges hver for sig på grill eller i ovn. 
Stegetid ca. 25-30 min. til röstien er sprød og bøffen 
er gennemstegt eller til en kernetemperatur på 75°C er 
opnået. Derefter lægges bøffen tilbage på röstien.

Serveringsforslag:
Årstidens salat.

Varenr. 	 Ingredienser 	 Indhold
	 Kartoffelrösti, store (12 stk.)	 2,750 kg	
	 Oksekød 14-18 % fedt, hakket	 2,100 kg	
91 101 424	 Formbøf blanding	 0,125 kg.	
	 Vand	 0,300 kg	
	 Glansmarinade
	 Skandinavisk inspireret		
	 Bacon, slicet	 0,500 kg	
	 Gourmet topping
	 persille og smør smag		
	 Løg skåret i både	 0,300 kg	
	 Pynt: Syltede rødløg og frisk krydderurt		
Vareforbrug: 12 stk.	 6,825 kg

91 135 227 0,250 kg

91 134 841 0,500 kg


